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Lauben Hot Air Fryer 2500WT – Instrukcja obsługi

Specyfikacje i funkcje 
Model LBNHAF2500

Napięcie 220–240V~ 50/60Hz

Wydajność 1 300 waty

Pojemność 2,5 litra

Regulowana temperatura 80 °C–200 °C

Regulator czasowy (0–60 min.)

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE
TO URZĄDZENIE JEST PRZEZNACZONE DO UŻYTKU DOMOWEGO I PODOBNYCH ŚRODOWISK, 
TAKICH JAK:

■■ aneksy kuchenne dla pracowników w sklepach, biurach i innych środowiskach pracy
■■ gospodarstwa
■■ wykorzystanie przez klientów w hotelach, motelach i innych obiektach noclegowych
■■ obiekty noclegowe i śniadaniowe

Wprowadzenie
Ta frytkownica na gorące powietrze umożliwia łatwe i zdrowe przygotowywanie ulubionych potraw. Dzięki szybkiemu obiegowi 
gorącego powietrza i płycie grzewczej można przygotować różnorodne potrawy. Największą zaletą jest to, że frytkownica na 
gorące powietrze podgrzewa żywność ze wszystkich kierunków i nie wymaga oleju w przypadku większości produktów.

Ogólny opis
1. Panel sterowania
2. Pokrywa
3. Korpus
4. Kosz
5. Pojemnik
6. Przycisk zwalniania kosza
7. Uchwyt do kosza
8. Wylot powietrza
9. Kabel zasilający

Rys. 1
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Rys. 2 Rys. 3 Rys. 4

Rys. 6 Rys. 7Rys. 5

Ważne
Przeczytaj uważnie niniejsze instrukcje przed użyciem i zachowaj je na przyszłość.

ŚRODKI BEZPIECZEŃSTWA
Przed użyciem frytkownicy na gorące powietrze należy uważnie przeczytać i przestrzegać następujących podstawowych środków 
ostrożności:

■■ Przed podłączeniem frytownicy do gniazdka sieciowego sprawdź, czy napięcie wskazane na urządzeniu odpowiada napięciu 
sieciowemu w twoim domu. .Jeśli tak nie jest, skontaktuj się ze sprzedawcą i NIE używaj urządzenia.

■■ Podłącz frytownicę tylko do odpowiednio uziemionego gniazdka.
■■ NIE pozwól, aby przewód zasilający zwisał nad krawędzią stołu lub ławy ani nie dotykał gorących powierzchni, aby uniknąć 

uszkodzenia przewodu zasilającego.
■■ Tego produktu NIE WOLNO stawiać na ogrzewanej powierzchni, w pobliżu kuchenki gazowej, palnika elektrycznego ani w 

ogrzewanym piekarniku.
■■ NIEROZGRZEWAJ na pusto, ponieważ może to uszkodzić grzejnik.Gotowe posiłki mogą być bardzo gorące – pozostawić co 

najmniej 10 cm wolnej przestrzeni wokół frytkownicy w celu cyrkulacji powietrza (uważaj również na długie zasłony, ściereczki 
itp.).

■■ Upewnij się, że frytownica działa na twardej, poziomej powierzchni, która się nie przegrzewa i że dzieci nie mogą jej dosięgnąć.
■■ Zawsze wkładaj wszystkie produkty do kosza, aby nie miały kontaktu z elementem grzewczym.
■■ Nie należy blokować otworów wlotowych i wylotowych powietrza podczas pracy urządzenia.
■■ Napełnianie kosza olejem stwarza ryzyko pożaru.
■■ Nie dotykaj wnętrza urządzenia podczas jego pracy.
■■ NIE zanurzaj produktu w wodzie lub innym płynie, aby uniknąć porażenia prądem lub nie myj go pod bieżącą wodą.
■■ Aby uniknąć porażenia prądem lub zwarcia, nie dopuścić do przedostania się płynu do urządzenia.
■■ Niektóre części mogą się bardzo nagrzewać podczas pracy.
■■ NIE przenoś urządzenia, gdy jest włączone.
■■ Nie pozwalaj dzieciom korzystać z urządzenia.
■■ NIE używaj części zamiennych ani akcesoriów bez zgody producenta, aby uniknąć pożaru, awarii elektrycznej i obrażeń ciała.
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■■ Zawsze trzymaj produkt odłączony od zasilania podczas czyszczenia i gdy nie jest używany. Przed czyszczeniem poczekaj, aż 
frytownica ostygnie.

■■ NIE używaj urządzenia z uszkodzonym przewodem zasilającym lub wtyczką i jakimkolwiek uszkodzeniem. Skontaktuj się ze 
sprzedawcą lub autoryzowanym centrum serwisowym w celu naprawy.

■■ To urządzenie nie jest przeznaczone do użytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnościach fizycznych, 
sensorycznych lub umysłowych, które nie mają wystarczającego doświadczenia i wiedzy, jeśli nie będą pozostawione bez nadzoru 
i poinstruowane.

■■ Dzieci powinny być pod nadzorem i nie powinny bawić się urządzeniem, nie jest to zabawka.
■■ Czyszczenie i konserwacja użytkownika nie mogą być wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
■■ NIE używaj na zewnątrz.
■■ Nie podłączaj urządzenia do gniazdka ani nie obsługuj panelu sterowania mokrymi rękami.
■■ Nie stawiaj żadnych przedmiotów na urządzeniu.
■■ Nie pozostawiaj urządzenia bez nadzoru podczas pracy.
■■ Gorąca para uwalnia się w procesie smażenia na gorąco. Trzymaj ręce i twarz z dala od otworów wentylacyjnych pary i powietrza.
■■ Ponadto należy pamiętać o gorącej parze i powietrzu podczas wyjmowania patelni z urządzenia.
■■ Jeśli z urządzenia wydobywa się ciemny dym, należy natychmiast odłączyć go od zasilania. Pojemnik należy wyjmować z 

urządzenia tylko wtedy, gdy dym przestaje wydobywać się.
■■ NIE NALEŻY używać niezgodnego z przeznaczeniem.
■■ Nie dotykaj kabla ładującego mokrymi rękami lub stojąc w wodzie.
■■ Opakowanie zawiera małe elementy, które mogą być niebezpieczne dla dzieci. Zawsze przechowuj produkt poza zasięgiem dzieci. 

Saszetki lub wiele zawartych w nich kawałków może spowodować uduszenie w przypadku połknięcia lub nałożenia na głowę.
■■ W przypadku urządzeń, które można podłączyć do gniazdka: gniazdko musi znajdować się blisko urządzenia i być łatwo dostępne.

OSTRZEŻENIE
■■ Jeśli urządzenie jest używane niewłaściwie lub w celach zawodowych lub półprofesjonalnych lub nie jest używane zgodnie  

z instrukcjami zawartymi w instrukcji użytkowania, gwarancja traci ważność i nie ponosimy odpowiedzialności za spowodowane 
szkody.

■■ Odłącz urządzenie, gdy nie jest używane.
■■ W celu bezpiecznego obchodzenia się lub czyszczenia urządzenie potrzebuje około 30 minut na ostygnięcie.

AUTOMATYCZNE WYŁĄCZANIE
To urządzenie jest wyposażone w minutnik. Gdy na zegarze pojawi się 0, urządzenie zadzwoni i wyłączy się automatycznie. Aby 
ręcznie wyłączyć urządzenie, przytrzymaj przycisk „1” dłużej niż 3 sekundy (Rys. 8).

Przed pierwszym użyciem
1. Usuń wszystkie materiały opakowaniowe.
2. Usuń naklejki lub etykiety z urządzenia.
3. Umyj dokładnie kosz i pojemnik gorącą wodą, płynnym detergentem i miękką gąbką.

Uwaga: Te części można również myć w zmywarce do naczyń.

4. Wytrzyj wnętrze i obudowę urządzenia wilgotną ściereczką.

Ta frytkownica działa bez oleju tylko przy użyciu gorącego powietrza. Nie napełniaj patelni olejem do smażenia lub smarem.

Przygotowanie do użycia 
1. �Ustaw urządzenie na stabilnej i poziomej powierzchni. 

Nie stawiaj urządzenia na powierzchni, która nie jest odporna na ciepło.

2. Umieść kosz na patelni (Rys. 3).
3. �Wyciągnij kabel ze schowka na spodzie urządzenia.

Nie napełniaj pojemnika olejem ani innym płynem. Aby uzyskać doskonały wynik, możesz wlać do jednej łyżki oleju 
na patelnię.

Nie kładź żadnych przedmiotów na urządzeniu, aby nie zakłócać przepływu powietrza i nie wpływać na wyniki 
głębokiego smażenia gorącym powietrzem.
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Automatisches Abschalten
Dieses Gerät ist mit einem Timer ausgestattet. Sobald der Timer auf 0 steht, gibt das Gerät
einen Ton von sich und schaltet sich automatisch ab. Um das Gerät manuell abzuschalten,
halten Sie die Taste „1“ länger als 3 Sekunden gedrückt (Abb. 8).

Vor der ersten Inbetriebnahme 
1. Entfernen Sie sämtliches Verpackungsmaterial
2. Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten vom Gerät
3. Reinigen Sie den Korb und den Behälter sorgfältig mit heißem Wasser, einem flüssigen
Reinigungsmittel und einem feinen Schwamm. 
Anmerkung: Sie können diese Teile auch in der Spülmaschine reinigen. 
4. Wischen Sie den Innen- und Außenbereich mit einem feuchten Tuch ab. 
Diese Fritteuse funktioniert ohne Öl mit Heißluft. Füllen Sie den Behälter nicht mit Frittierfett. 

Vor der Inbetriebnahme 
1 Stellen Sie das Gerät auf eine stabile, waagrechte und ebene Fläche.

Stellen Sie das Gerät nicht auf eine Fläche, die nicht wärmebeständig ist.
2 Legen Sie den Korb in die Pfanne (Abb. 3).
3 Entnehmen Sie das Kabel aus dem unteren Aufbewahrungsbereich des Gerätes. 

Füllen Sie den Behälter nicht mit Öl und auch nicht mit einer anderen Flüssigkeit. Um
ein perfektes Ergebnis zu erzielen können Sie maximal einen Suppenlöffel Öl in die
Pfanne geben.

Legen Sie auf dem Gerät keine Gegenstände ab, um nicht die Luftzirkulation zu
unterbrechen und das Ergebnis des Heißluftfrittierens zu beeinflussen.

Abb. 8
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Rys. 8

Korzystanie z urządzenia
GŁĘBOKIE SMAŻENIE NA GORĄCYM POWIETRZU
1. Podłącz wtyczkę do uziemionego gniazdka.
2. Ostrożnie wyjmij pojemnik z frytkownicy na gorące powietrze. (Rys. 4)
3. Umieść jedzenie w koszu. (Rys. 5)
4. Umieść jedną łyżkę oleju w pojemniku.
5. Włóż pojemnik z powrotem do frytkownicy na gorące powietrze. (Rys. 6)

Pamiętaj, aby ostrożnie włożyć go do frytkownicy.

Nigdy nie używaj pojemnika bez założonego kosza.

Uwaga: �Nie dotykaj pojemnika podczas używania urządzenia i przez pewien czas po skorzystaniu z niego, ponieważ 
będzie bardzo gorący. Pojemnik należy trzymać tylko za uchwyt.

6. Ustaw żądany czas gotowania żywności (patrz sekcja „Ustawienia” w tym rozdziale).
7. Obsługuj panel sterowania w następujący sposób (Rys. 8).

Podłącz urządzenie do gniazdka, zaświeci się wskaźnik pracy.

Przycisk 1 – Przycisk zasilania
Po prawidłowym ustawieniu kosza w korpusie jednostki głównej zaświeci się przycisk zasilania. Naciśnij przycisk zasilania przez 
3 sekundy, aby ustawić początkową temperaturę urządzenia na 200 ° C, a czas gotowania na 15 minut. Naciśnij przycisk zasilania 
drugi raz, aby rozpocząć proces przygotowania. Naciśnięcie przycisku wł./wył. przez 3 sekundy podczas gotowania spowoduje 
wyłączenie urządzenia. Wszystkie światła zgasną, a wentylator przestanie się obracać.

Przycisk 2 – Przycisk ustawienia wstępnego
Po naciśnięciu przycisku „  „ będziesz mógł przeglądać menu 8 najczęściej przygotowywanych potraw. Po wybraniu jednego z nich 
urządzenie rozpocznie pracę z ustawionym czasem i temperaturą gotowania.

Przyciski 3 i 4 – Przyciski regulacji temperatury 
Za pomocą symboli + i – można zwiększać lub zmniejszać temperaturę gotowania w krokach co 5 ° C. Przytrzymaj przycisk, aby 
szybko zmienić temperaturę. Zakres temperatur: 80 ° C - 200 ° C.

Przyciski 5 i 6 – Przyciski sterowania timerem
Użyj symboli + i –, aby zwiększyć lub zmniejszyć czas gotowania w krokach co 1 minutę. Możesz szybko zmienić czas gotowania, 
przytrzymując przycisk.

Wskaźnik „7” – Wskaźnik ogrzewania
Wskaźnik „8” – Wskaźnik wentylatora
Wskaźnik „9” – Wskaźnik temperatury
Wskaźnik „10” – Wskaźnik timera
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Wskaźniki „11–18”
11 – frytki
12 – boczek
13 – udka z kurczaka
14 – krewetki
15 – stek
16 – babeczki, ciastka
17 – warzywa
18 – ryba

8. �Niektóre potrawy należy wstrząsnąć w połowie czasu gotowania (patrz sekcja „Ustawienia” w tym rozdziale). Aby potrząsnąć 
jedzeniem, wyciągnij pojemnik z urządzenia, chwytając za uchwyt i potrząśnij jedzeniem. Następnie włóż pojemnik 
z powrotem do frytkownicy.
Uwaga: Podczas potrząsania należy uważać, aby nie nacisnąć przycisku na uchwycie. (Rys. 3)

�Wskazówka: �Aby zmniejszyć wagę wstrząsanej zawartości, możesz wyjąć kosz z pojemnika i wstrząsnąć tylko koszem. W takim 
przypadku wyjmij pojemnik z urządzenia, umieść go na żaroodpornej powierzchni i naciśnij przycisk na uchwycie, 
aby wyjąć kosz z pojemnika.

9. �Po usłyszeniu sygnału alarmowego, gdy upłynął ustawiony czas gotowania, wysuń koszyk z urządzenia i umieść ją na 
żaroodpornej powierzchni.

10. �Sprawdź, czy jedzenie jest gotowe. Jeśli nie są gotowe, po prostu włóż koszyk z powrotem do urządzenia i ustaw minutnik na 
kilka minut.

11. �Aby usunąć żywność (np. Frytki), wyjmij patelnię z frytkownicy na gorące powietrze i umieść ją na żaroodpornej powierzchni, 
naciśnij przycisk zwalniający kosz i wyjmij pojemnik z patelni. 
Nie odwracaj kosza do góry nogami, gdy jest jeszcze w pojemniku. W takim przypadku nadmiar oleju nagromadzony 
na dnie pojemnika zostanie przelany na przygotowane jedzenie.

Pojemnik, jedzenie i frytkownica są gorące. W zależności od rodzaju żywności we frytkownicy z pojemnika może 
wydostawać się para.

12. Opróżnij kosz do miski lub talerza.

�Wskazówka: Użyj dużych szczypiec, aby podnieść duże lub delikatne produkty spożywcze z kosza.

13. �Po przygotowaniu partii jedzenia frytownica jest natychmiast gotowa do obróbki innych produktów.

USTAWIENIA
Skorzystaj z poniższej tabeli, aby wybrać podstawowe ustawienia żywności.

Uwaga: �należy pamiętać, że te ustawienia są tylko w celach informacyjnych. Ponieważ żywność ma różne pochodzenie, 
wymiary, kształty i marki, nie możemy zagwarantować optymalnych ustawień dla konkretnej żywności. 

Ponieważ szybka technologia natychmiast podgrzewa powietrze wewnątrz urządzenia, krótkie wyciągnięcie pojemnika  
z urządzenia podczas głębokiego smażenia gorącym powietrzem nie zakłóca procesu.

Porady
■■ Mniejsze potrawy wymagają zwykle nieco krótszego czasu gotowania niż większe potrawy.
■■ Większe ilości potraw wymagają tylko nieco dłuższego czasu gotowania, a mniejsze ilości potraw wymagają niewiele mniej czasu 

gotowania.
■■ Potrząsanie mniejszymi potrawami w połowie gotowania zapewni optymalny efekt końcowy i pomoże zapobiec 

nierównomiernemu smażeniu.
■■ Optymalna ilość na chrupiące frytki to 500 gramów.
■■ Aby szybko i łatwo przygotować nadziewane posiłki, użyj kupionego ciasta. Również zakup ciasta wymaga mniej czasu na 

przygotowanie niż ciasto domowej roboty.
■■ Umieść blachę do pieczenia lub naczynie do pieczenia w koszyku frytkownicy na gorące powietrze, aby upiec ciasto lub quiche 

albo usmażyć chrupiące lub nadziewane potrawy.
■■ Frytkownicy na gorące powietrze można także używać do podgrzewania potraw. Aby podgrzać jedzenie, ustaw temperaturę na 

150 ° C, a czas na maksymalnie 10 minut.
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Min-max 
ilość (g)

Czas
(Min.)

Temperatura 
(°C)

Wstrząsanie Dalsze informacje

Ziemniaki I Frytki

Wąskie mrożone 
frytki

300-400 18-20 200 wstrząsnąć

Szerokie mrożone 
frytki

300-400 20-25 200 wstrząsnąć

Pieczone Ziemniaki 500 20-25 200 wstrząsnąć

Mięso i Drób

Steak 100-500 10-15 180

Kotlety Wieprzowe 100-500 10-15 180

Hamburger 100-500 10-15 180

Hot-Dog 100-500 13-15 200

Podudzia 100-500 25-30 180

Pierś z kurczaka 100-500 15-20 180

Inne

Sajgonki 100-400 8-10 200 wstrząsnąć Użyj doprawionego do 
gotowania

Mrożone nugetsy  
z kurczaka

100-500 6-10 200 wstrząsnąć Użyj doprawionego do 
gotowania

Mrożone paluszki 
rybne

100-400 6-10 200 Użyj doprawionego do 
gotowania

Mrożony 
panierowany sery

100-400 8-10 180 Użyj doprawionego do 
gotowania

Faszerowane 
warzywa

100-400 10 160

Pieczenie

Ciasta 300 20-25 160 Użyj blachy do pieczenia

Quiche 400 20-22 180 Użyj blachy do pieczenia / 
formy do pieczenia

Muffiny 300 15-18 200 Użyj blachy do pieczenia

Słodkie przekąski 400 20 160 Użyj blachy do pieczenia / 
formy do pieczenia

Uwaga: Jeśli zaczniesz smażyć, gdy frytownica jest jeszcze zimna, odczekaj 3 minuty do czasu gotowania.

Czyszczenie
Czyść urządzenie po każdym użyciu.

Pojemnik i kosz z nieprzywierającą powłoką. Nie używaj metalowych przyborów kuchennych ani agresywnych środków 
czyszczących, które mogłyby uszkodzić nieprzywierającą powierzchnię.

1. Odłącz urządzenie od zasilania i pozwól mu ostygnąć.
Uwaga: Aby umożliwić szybsze ostygnięcie frytkownicy na gorące powietrze, wyjmij pojemnik.

2. �Wytrzyj obudowę urządzenia wilgotną szmatką.
3. �Umyj pojemnik i kosz gorącą wodą, płynnym detergentem i miękką gąbką. Te dwie części można również myć w zmywarce do 

naczyń. Do usunięcia resztek brudu można użyć płynnego odtłuszczacza.
Wskazówka: �Jeśli brud jest przyczepiony do kosza lub dna pojemnika, napełnij pojemnik gorącą wodą i płynnym detergentem. 

Umieść kosz w pojemniku i pozostaw pojemnik i kosz nasączone na około 10 minut.

4. Umyj wnętrze urządzenia gorącą wodą i miękką gąbką.
5. Wyczyść element grzejny za pomocą szczotki czyszczącej, aby usunąć resztki jedzenia.
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Przechowywanie
1. Odłącz urządzenie od zasilania i pozwól mu ostygnąć.
2. Upewnij się, że wszystkie części są czyste i suche.

Środowisko
Po zakończeniu okresu użytkowania urządzenia nie należy wyrzucać go wraz z odpadami komunalnymi, lecz oddać je w 
oficjalnym punkcie zbiórki w celu recyklingu. Pomoże to chronić środowisko

Gwarancja i serwis
Jeśli potrzebujesz serwisu lub informacji, lub w przypadku problemów, skontaktuj się z lokalnym autoryzowanym centrum 
serwisowym.

Rozwiązywanie problemów
Problem Możliwa przyczyna Rozwiązanie
Frytownica na gorące 
powietrze nie działa.

Urządzenie nie jest podłączone do 
sieci.

Podłącz wtyczkę do uziemionego gniazdka.

Nie ustawiłeś timera. Ustaw czas gotowania zgodnie z instrukcją, aby włączyć 
urządzenie.

Jedzenie przygotowane 
we frytkownicy nie jest 
gotowe.

W koszyku jest za dużo jedzenia. Włóż mniejsze ilości jedzenia do kosza. Mniejsze partie będą 
smażone bardziej równomiernie.

Ustawiona temperatura jest za niska. Użyj przycisku regulacji temperatury, aby ustawić go zgodnie  
z „Ustawieniami” w rozdziale „Korzystanie z urządzenia”..

Czas gotowania jest za krótki. Użyj przycisku sterowania czasem, aby ustawić go zgodnie  
z „Ustawieniami” w rozdziale „Korzystanie z urządzenia”

Jedzenie jest smażone 
nierównomiernie.

Niektóre potrawy należy potrząsać  
w trakcie gotowania.

Potrawy leżące jeden na drugim lub jeden nad drugim (np. 
Frytki) należy wstrząsnąć w połowie czasu gotowania. Patrz 
sekcja „Ustawienia” w rozdziale „Korzystanie z urządzenia”.

Smażone potrawy nie są 
chrupiące po wyjęciu 
z frytkownicy.

Użyłeś tego rodzaju żywności 
do przygotowania w klasycznej 
frytkownicy.

Aby powstałe jedzenie było chrupiące, skorzystaj jeszcze  
z piekarnika lub lekko posmaruj je olejem.

Pojemnika nie można 
prawidłowo wstawić do 
urządzenia.

W koszyku jest za dużo jedzenia. Nie napełniaj kosza powyżej wskaźnika MAX.

Kosz nie jest prawidłowo umieszczony 
w pojemniku.

Wepchnij kosz do pojemnika, aż usłyszysz kliknięcie.

Z urządzenia wydobywa 
się biały dym.

Przygotowujesz tłuste potrawy. Podczas gotowania tłustych potraw w frytkownicy na gorące 
powietrze do pojemnika wycieka duża ilość tłuszczu. Tłuszcz 
wytwarza biały dym, a pojemnik może się nagrzewać bardziej 
niż zwykle. Nie wpływa to na urządzenie ani na wynik 
końcowy.

Pojemnik nadal zawiera pozostałości 
tłuszczu z poprzedniego użycia.

Biały dym powstaje w wyniku podgrzania smaru w pojemniku. 
Pamiętaj, aby wyczyścić pojemnik po każdym użyciu.

Świeże frytki są smażone 
nierównomiernie.

Użyłeś niewłaściwego rodzaju 
ziemniaków.

Używaj świeżych ziemniaków, które pozostają twarde podczas 
głębokiego smażenia.

Před fritováním jste hranolky 
dostatečně neopláchli.

Dokładnie opłucz frytki, aby usunąć skrobię z frytek.

Świeże frytki nie są 
chrupiące po wyjęciu  
z frytkownicy.

To, jak frytki są chrupiące, zależy od 
ilości oleju i wody w frytkach.

Przed wlaniem oleju należy dokładnie wysuszyć frytki.

Pokrój frytki na mniejsze kawałki, aby były chrupiące.

Aby frytki były bardziej chrupiące, dodaj trochę więcej oleju.
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1. Symbol  umieszczony na wyrobie albo w dokumentacji
przewodniej oznacza, że zużyte wyroby elektryczne albo 
elektroniczne nie mogą być likwidowane razem z odpadami 
komunalnymi. W celu przeprowadzenia poprawnej likwidacji 
wyrobu należy go oddać w ustalonych punktach zbiorczych, 
w których zostanie bezpłatnie przyjęty. Poprawną likwidacją 
tego produktu pomagamy zachować źródła cennych surowców 
naturalnych i zapobiegamy potencjalnym negatywnym wpływom 
na środowisko naturalne i zdrowie ludzi, które mogą być skutkiem 
niewłaściwej likwidacji odpadów. Dalsze szczegóły można uzyskać 
w lokalnych urzędach albo w najbliższym miejscu gromadzenia 
odpadów. Przy wadliwej likwidacji odpadów tego rodzaju, zgodnie 
z przepisami krajowymi, grozi niebezpieczeństwo nałożenia 
mandatu karnego.

Informacja dla użytkownika o likwidacji urządzeń 
elektrycznych i elektronicznych (stosowanych dla potrzeb 
firmowych i zakładowych): O szczegółowe informacje dotyczące 
likwidacji urządzeń elektrycznych i elektronicznych zwracamy się  
do ich producenta albo do dostawcy.

Informacja dla użytkownika o likwidacji urządzeń 
elektrycznych i elektronicznych w krajach spoza Unii 
Europejskiej: Wyżej wymieniony symbol  obowiązuje tylko 
w krajach Unii Europejskiej. Aby poprawnie likwidować urządzenia 
elektryczne i elektroniczne, zwracamy się o szczegółowe informacje 
do swoich lokalnych urzędów albo do sprzedawcy urządzenia. 
Najlepiej sygnalizuje to symbol przekreślonego kontenera na 
wyrobie, opakowaniu albo w załączonych, wydrukowanych 
materiałach.

2. Naprawy gwarancyjne urządzenia zgłaszać u swojego sprzedawcy.
W przypadku problemów technicznych i pytań skontaktować się 
ze sprzedawcą, który poinformuje o dalszych krokach. Przestrzegać 
zasad pracy ze sprzętem elektrycznym. Użytkownik nie jest 
upoważniony do demontażu urządzenia lub wymiany jakichkolwiek 
jego elementów. W wyniku otwarcia lub zdjęcia pokryw istnieje 
ryzyko porażenia prądem elektrycznym. Istnieje również ryzyko 

porażenia prądem, jeśli urządzenie zostanie nieprawidłowo 
zmontowane i ponownie podłączone.

Okres gwarancji na produkty wynosi 24 miesiące, o ile nie ustalono 
inaczej. Gwarancja nie obejmuje uszkodzeń spowodowanych 
niestandardowym użytkowaniem, uszkodzeń mechanicznych, 
narażenia na działanie agresywnych warunków, obchodzenia się 
niezgodnie z instrukcją oraz normalnego zużycia. Okres gwarancji 
na akumulator wynosi 24 miesiące, na jego pojemność 6 miesięcy. 
Więcej informacji dotyczących gwarancji znajdziesz na  
www.elem6.com/warranty

Producent, importer lub dystrybutor nie ponosi odpowiedzialności 
za jakiekolwiek szkody spowodowane montażem lub niewłaściwym 
użytkowaniem produktu.

Deklaracja zgodności UE
Firma elem6 s.r.o. niniejszym deklaruje, że urządzenie Lauben Hot Air 
Fryer 2500WT z podstawowymi wymogami i innymi odpowiednimi 
przepisami dyrektywy 2014/30/UE i 2014/35/UE. Wszystkie 
produkty Lauben są przeznaczone do sprzedaży bez ograniczenia  
w Niemczech, Czechach, na Słowacji, w Polsce, na Węgrzech i innych 
krajach członkowskich UE. Pełną deklarację zgodności można pobrać 
z internetu www.lauben.com/support/doc

Importer do EU
elem6 s.r.o., Braškovská 308/15, 16100 Praha 6, Republika Czeska 
www.lauben.com

Producent 
TIGMON GmbH, Yorkstraße 22; 93049 Regensburg, Deutschland

Błędy w druku i zmiany w instrukcji są zastrzeżone.

Zutylizuj ten produkt poprawnie
Ten znak wskazuje, że tego produktu nie należy wyrzucać wraz z odpadami domowymi. Aby zapobiec możliwym 
szkodom dla środowiska lub zdrowia w wyniku niekontrolowanego usuwania odpadów, odpowiedzialnie poddaj 
produkt recyklingowi, aby promować zrównoważone ponowne wykorzystanie zasobów. Aby zwrócić zużyty sprzęt, 
użyj systemu zbiórki lub skontaktuj się ze sprzedawcą, u którego zakupiono produkt. Twój sprzedawca może zapewnić 
przyjazny dla środowiska recykling produktów.

www.robotworld.pl




